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VIVA ALIMENTOS SA DE CV
ALFONSO VILLANUEVA VILLAGOMEZ
REPRESENTANTE LEGAL

PRESENTE
INVITACION: DIF ESTATAL IRE/08DIF/2021

INVITACION RESTRINGIDA, DENOMINADA "ADQUISICION DE GALLETAS INTEGRALES” El Sistema
para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima (DIF Estatal), con fundamento en lo
dispuesto por los articulos 21 numeral 1, 26 numeral 1, fraccién I, 46 numeral 1 fraccion llly
numeral 3 y articulo 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico
del Estado de Colima, le hace una atenta invitacién para participar en el proceso de adjudicacion
del Contrato de Compraventa relativo a la " ADQUISICION DE GALLETAS INTEGRALES”, cuyas
caracteristicas se describen en el anexo técnico uno y 2 de la presente invitacién, adjudicacion que
sera sometida a consideracion del Comité de Adquisiciones del DIF Estatal, en sesién ordinaria a
celebrarse el dia 26 de marzo de 2021 con fundamento en el procedimiento que establece el
articulo 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de
Colima. Por lo que en caso de ser de su interés, sirva presentar su propuesta técnica y econdmica,
asi como los requisitos y documentos que se sefialan a continuacién.

I.- LA PROPUESTA TECNICA Y ECONOMICA DEBERA CUMPLIR CON LOS SIGUIENTES
REQUISITOS:

1.- Encontrarse dirigidas al El Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de
Colima, en idioma espafiol, indicando el nombre o razén social del invitado, y encontrarse firmadas
aut6grafamente por la persona facultada para ello, en caso de que el participante sea persona
fisica o por su Representante Legal debidamente acreditado, en la Gltima hoja de las propuestas
tanto técnica como econdmica.

2.- La propuesta podra presentarse hasta las 9:00 horas del dia viernes 26 (veintiséis) de
marzo del afio 2021, ante las oficinas del Departamento de Adquisiciones y Suministros,
dependiente de la Direccién de Administracién y Finanzas del DIF Estatal, ubicadas en la planta
baja del edificio del Complejo de Atencion Integral a Grupos Vulnerables, con domicilio en la calle

Encino numero 530, colonia Rinconada del Pereyra, codigo postal 28078 de esta ciudad de Colima,
Col.

3.- En la parte externa del sobre que contenga ambas propuestas se debera de indicar lo
siguiente:

A).-PROPUESTA TECNICA Y PROPUESTA ECONOMICA.




.y

DIF .

BSTATAL COLIMA = dhy ¢4 DIRECCION GENERAL

B).- Al frente, el nombre y domicilio del participante;

C).- Al reverso el nimero y nombre de la presente invitacién en la que participa.

(INVITACION RESTRINGIDA NUMERO IRE/08DIF/2021, PARA LA ADQUISICION DE "ADQUISICION DE
GALLETAS INTEGRALES”

4.- La propuesta técnica y econdmica se presentaran en un sobre cerrado y no deberdn
contener tachaduras ni enmendaduras, impresas en papel con membrete propio del participante,
firmadas de manera autografa por su representante legal y/o apoderado, indicando el nombre,
domicilio, registro federal de contribuyentes, nimero telefénico y correo electrénico del mismo,
asi como el ndmero y nombre de |a presente invitacion (INVITACION RESTRINGIDA NUMERO
IRE/O8DIF/2021, PARA LA ADQUISICION "ADQUISICION DE GALLETAS INTEGRALES”

5.- La Propuesta Técnica debera incluir una descripcién de los productos a ofertar sin
precios, de acuerdo y estrictamente apegado a lo que se detalla en el anexo uno (opcional copiar y
pegar), asi como manifestar si en caso de resultar adjudicado, el participante tiene contemplado
subcontratar para cumplir con las obligaciones del contrato respectivo, debiendo justificar y
fundamentar por escrito Ia imposibilidad de solventar una propuesta sin realizar una
subcontratacién, : ;

6.- En la Propuesta Técnica el participante debera manifestar que garantiza cada uno de los
insumos contra cualquier defecto durante la vigencia del contrato

7.- La Propuesta Econdmica deberd cotizarse en moneda nacional ser clara Y precisa,
indicando el importe total, en pesos mexicanos (ANEXO 2 OPCIONAL COPIA Y PEGAR) mismo que
deberd expresar en ndmero y letra con el Impuesto al Valor Agregado incluido. Los precios
ofertados deberdn ser fijos e incondicionados y se mantendrdn firmes y vigentes hasta |a
conclusién del contrato respectivo. En caso de que se ofrezca algun tipo de oferta o descuento
especial, debera especificarlo.

Il.- EL SOBRE QUE CONTENGA LA PROPUESTA TECNICA Y ECONOMICA, DEBERA ACOMPARNARSE
DE _UN FOLDER AL EXTERIOR QUE CONTENGA LAS SIGUIENTES DECLARACIONES, RE UISITOS Y
DOCUMENTOS, IMPRESOS EN FORMA INDIVIDUAL EN PAPEL MEMBRETADO, NOMBRE Y FIRMADAS DE
MANERA AUTOGRAFA POR LA PERSONA FiSICA O REPRESENTANTE LEGAL AUTORIZADO LEGALMENTE
PARA ELLO, SIN TACHADURAS O ENMENDADURAS. ESTRICTAMENTE OBLIGATORIA LA LEYENDA “BAJO
PROTESTA DE VERDAD”.

1. Declaracién bajo protesta de decir verdad, que el invitado conoce y reconoce el contenido
de la presente invitacién Y sus anexos, asi como que acepta lo que se estipula en cada uno
de los puntos.

2. Declaracion bajo protesta de decir verdad, sefialando que la propuesta econdmica se cotiza

en moneda nacional, que los precios ofertados son fijos e incondicionados por lo que se
. B T G A A . BB s i B
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compromete a mantenerlos firmes y vigentes durante el periodo establecido en la presente
invitacion. g

3. Declaracion bajo protesta de decir verdad en Ia que declare que el invitado no se encuentra
en ninguno de los supuestos previstos por el Articulo 38 de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima para participar o
celebrar contratos y presentar Carta de No Inhabilitacion emitida por el Gobierno del
Estado de Colima. ' :

4. Declaracién bajo protesta de decir verdad de que el invitado por si o0 a través de interpdsita
persona, se abstendrén de realizar conductas para que los servidores publicos del DIF Estatal
induzcan o alteren las evaluaciones de las propuestas, el resultado del procedimiento u
otros aspectos que otorguen condiciones ventajosas con relacién a los demas participantes.

5. Manifestar por escrito bajo protesta de decir verdad que de resultar adjudicado en I3
presente invitacion, cuenta con la capacidad e infraestructura suficiente a los volimenes
ofertados y se compromete a suministrar los productos descritos en el “anexo ntimero 1” en
tiempo y forma, de acuerdo a lo solicitado en los pedidos, apegandose a los requerimientos
técnicos que se acompafan a la presente como anexo 1 y Especificaciones Técnicas de
Calidad (ETC) Anexo 3.

6. Manifestar por escrito bajo protesta de decir verdad que garantiza entregar productos
descritos en el “anexo numero 1", en O6ptimo estado, nuevas, sin vicios ocultos y
debidamente protegidas para evitar dafio en su transportacion.

7. En caso de que el invitado sea Persona Moral, quien firme las propuestas y declaraciones
~ debera presentar copia simple del acta constitutiva y del poder para acreditar su
representacion legal, resaltando con marca textos el apartado donde se le otorga las
facultades de presentacion, anexando copia simple de la credencial de elector y/o cartilla

del servicio militar y/o pasaporte y comprobante del domicilio fiscal de su representada,

con antigliedad no mayor a tres meses, el cual debera ser recibo de agua, luz o teléfono fijo.

8. En caso de que el invitado sea Persona Fisica, debera acreditar su identidad con copia
simple de la credencial de elector y/o cartilla del servicio militar y/o pasaporte y deber
acompafiar copia simple de su comprobante de domicilio fiscal, con antigliedad no mayor a
tres meses, el cual debera ser recibo de agua, luz o teléfono fijo.

9. Presentar copia simple de su Constancia de Situacion Fiscal, (documento emitido por el
Sistema de Administracién Tributaria S.A.T.), con emisién no mayor a 30 dias naturales a
partir de su emision. ' :

10. Presentar copia simple de la Opinién de Cumplimiento de Obligaciones Fiscales,

(documento vigente emitido por el Sistema de Administracién Tributaria S.A.T.) EN OPINION
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Denominacion comercial: deber3 correspondér a lo establecido en el numeral 6.2, de forma
que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de
la Federacién. vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el prbgrama” (PEF 2021).
Asi como los logos oficiales de Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional,
Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debers de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos
que cuenten con el embobinado de origen Y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten
con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del
insumo, el cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su
rrecepcidn hasta su consumo. (Ver anexo 21 y21A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debera sefialar el modo de conservacién con
algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco.” “Una vez
preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”. (NOM-243-SSA1-2010).

* Andlisis de laboratorio: El proveedor deberd de presentar analisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigliedad ademéas muestras fisicas, de cada insumo, en un
laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacién, A.C. (EMA) y/o Comision
Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certificado de
laboratorio vigente, que compruebe su acreditacién ante dichas instituciones antes
mencionadas.,

El proveedor debera de realizar un segundo andlisis de laboratorio en el mes de junio del
2021, con los mismos requisitos antes mencionados,
Cabe mencionar que el costo de los analisis ser4 cubierto por el proveedor.

* Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene vy evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-
SSA1-2009, _ _ '

¢ Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo: El alimento se acepta o rechaza de
acuerdo a Ioé'siguientes criterios: '

_ Pardmetros . ____ Aceptacion ~ Rechazo ;
Apariencia Color, olor, sabor, aspecto y Olor, color, sabor, aspecto,
textura firme, de acuerdo a | diferentes Are las
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las caracteristicas | establecidas.
sensoriales establecidas. 0 .
Envase A : integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas
o con evidencia de fauna
nociva
Fecha de caducidad o de Vigente. Vencidas.
preferencia B 1]

NOM-247-SSA1- | Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas

2008 . de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
mezclas. Productos depanificacion. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

NOM-051- | Especificaciones generales de etiquetado para alimentos

SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no alcohélicas pre envasados-Informacién comercial y

: : sanitaria. - '

NOM-251-5SA1- | Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas

2009 o suplementos alimenticios. ; :

NMX-F-006-1983 | Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud

Acuerdo por el que se determina los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas \
suplementos alimenticios, su uso y disposicion sanitaria. 2 :
CAC/RCP 56-2004 Cédigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos SELL
EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria
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Descripcion:

Es el producto elaborado fundamentalmente por una mezcla de harina de trigo u otros cereales
integrales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, sin adicién de azucares, de otros
ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y
otros procesos como fermentacién moldeado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando
lugar a un producto de presentacién muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.
Caracteristicas Microbicldgicas:

it cT EspecicariomE BT LU B I e e
Bacterias mesofilicos aerobias 3,000UFC/g
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Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10UFC/g

Contenldo neto

! De acuerdo alo declarado enla NOM OOZ-SCFI 2011 ;

Proteina

8% minimo

Grasa total

35% maximo de las calorfas totales del insumo .

Fibra dietética

1.8g/30g minimo

Grasas saturadas

10% maximo de las calorias totales del insumo

Acidos grasos trans -

0.5g/30g maximo

Calorias totales

130 kcal/30g maximo

Azucares

20% maéximo de las calorias totales del insumo

| Perfil de azucares

Sacarosa maximo 20% de las calorias totales del insumo
(glucosa, fructosa, maltosa)

‘Sodio

120 mg/30g maximo

Cenizas Maximo 2.0 %
*Establecido en los criterios de calidad nutricia

- 8% maximo’

| Color Caracterlstlco del tipo de galleta, sin presentar areas negras por
quemaduras. :
Olor : Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor extrano.
Sabor Caracteristico de los cereales empleados, ligeramente dulce exento de
_ sabores desagradables o extrafios.
Apariencia | Aspecto fresco, tamafio uniforme de acuerdo al tipo de galleta

Plorﬁo es g T T e -
Cadmio i ; : 0.1
Aflatoxinas 20 ug/kg

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacidn:

BT e

Contenido energético .

____Cantidad por 100g o :mo il A
kcal

W AL
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Proteinas B

Grasas totales g

Grasas saturadas: g

Grasas trans - : mg .
Hidratos de carbono g i
Azucares : g

Azucares afiadidos g

Fibra dietética g

Sodio , . mg

Informacidn adluonal

*Se puede declarar por porcion en envases que contengan varias porciones, o por envase cuando
éste solo contenga una porcién.
**Vitaminas y mmerales '

Jtulo
Octavo, Capitulo Noveno del Reglamento de la Ley General de Salud en Materia de
Control Sanitario de Actividades, Establecimientos, Productos y Servicios, asi como los
especificados en el Titulo Vigésimo Tercero del Reglamento de Control Samtarlo de
Productos y Servicios de la Secretaria de salud.

* Materia extrafia: No deberd tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de

roedor y estar exentas de excretas, en 50 g de producto.

* Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberé conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales |
al menos 6 meses a partir de la recepcién en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios
allmentarlos Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y
contar con controles que prevengan su contaminacion. :

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contammacnon Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los tGnicos permitidos son los que han sido registrados
por la CICOPLAFEST. _

® Envase: debe de estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione I

~con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clas:ftcacmn de calidad, especificados en el envase. : i

* Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los

envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
N - ——
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almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
- de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
del alimento.

o Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de cumplir con
las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-SCFI-2011,
NOMO030-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 vy, en su
caso, con la NOM-086-SSA1-1994 y NOM-243-S5A1-2010 (punto 9), deben indicar lo
siguiente: : '

Informacion comercial (NOM-155-SCFI-2012)..

Denominacion comercial: deberé corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de forma
que sea clara y visible para el consumidor. A& _

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de
la Federacion vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa” (PEF 2021).
Asi como los logos oficiales de Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional,
Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima. | :

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos
que cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 ¥ no cuenten
con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del
insumo, el cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su
recepcion hasta su consumo. (Ver anexo 21 y 21 A).

La tinta no debe contener plomo. '

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debera sefialar el modo de conservacién con
algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco.” “Una vez
_preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”. (NOM-243-SSA1-2010).

* Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es

~importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-
SSA1-2009, ; ‘ : '

* Andlisis de laboratorio: El proveedor deberd de presentar analisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigiiedad ademas muestras fisicas, de cada insumo, en un
laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. (EMA) y/o Comisidn
Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certificado de
laboratorio vigente, que compruebe su acreditacién ante dichas instituciones antes
mencionadas.

B LA i —
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El proveedor debera de realizar un segundo anilisis de laboratorio en el mes de junio del

2021, con los mismos requisitos antes mencionados.

Cabe mencionar que el costo de los andlisis sera cubierto por el proveedor.

* Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: El
acuerdo a los siguientes criterios:

alimento se acepta o rechaza de

T pardmetios , Aceptacién [
Apanencua Color olor sabor, aspectoy Olor, cofor sabor aspecto
' textura firme, de acuerdo a | diferentes a las
las “caracteristicas | establecidas.
sensoriales establecidas.
Envase = integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas

0 con evidencia de fauna
nociva

Fecha de caducidad o de Vigente.
preferencia

Vencidas.

NOM-247-SSA1- | Productos y servicios. Cereales Yy sus productos. Cereales, harinas

sanitaria.

2008 de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
; semillas comestibles, de harinas, sémolas osemolinas o sus
mezclas. Productos depanificacién. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.
NOM-051- | Especificaciones generales de etiquetado para alimentos

SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no alcohdlicas pre envasados-Informacion comerual y

2009 _ o suplementos alimenticios.

NOM-251-SSA1- | Prdcticas de higiene para el proceso de alimentos, bebldas

NMX-F-006-1983 | Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios.

Secretaria de Salud

suplementos alimenticios, su uso y disposicién sanitaria.

Acuerdo por el que se determina los aditivos y coadyuvantes en allmentos bebidas y

CAC/RCP 56-2004 Cédigo de précticas para la prevencién
de plomo en los alimentos

y reduccién de la presencia

EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria

Descripcion:
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Esel producto elaborado fundamentalmente por una mezcla de harina de trigo u otros cereales
integrales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, sin adicién de azucares de otros
ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y
otros procesos como fermentacién moldeado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando
lugar a un producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenldo en agua.
Caracteristicas Mlcrobloléglcas

" Especificacién _ Limite maximo
Bactenas mesoflllcos aeroblas 3,000UFC/g
Coliformes totales . , . <10UFC/g
Hongos 10UFC/g

i De acuerdo alo declaradoenlaNOM OOZSCFI 2011

Contenido neto

Proteina : 8% minimo

Grasa total 35% maximo de las calorias totales del insumo

Fibra dietética | 1.8g/30g minimo

Grasas saturadas 10% maximo de las calorias totales del insumo_

Acidos grasos trans 0.5g/30g maximo

Calorias totales 130 kcal/30g maximo

Azucares -20% maximo de las calorias totales del insumo
| Perfil de azucares Sacarosa maximo 20% de las calorfas totales del i insumo

: | (glucosa, fructosa, maltosa)
Sodio 120 mg/30g maximo-
Cenizas Maximo 2.0 %

*Establecido en Ios cruter:os de calidad nutricia

8% maximo

Color Caracterlstlco del tlpo de gaileta sin presentar areas negras por
. quemaduras.
Olor Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor extrafio.
Sabor - [ Caracteristico de los cereales empleados, ligeramente dulce exento de
sabores desagradables o extrafios.
Apariencia Aspecto fresco, tamafio uniforme de acuerdo al tipo de galleta.
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o _Contaminantes quimicos [ | Limite maximo (mg/kg)
Plomo e : ‘ 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas. =~ _ s L . 20 pg/kg

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracnén nutrimental | Cantidad por 100g 0 100 m|
Contenido energético : : ~ kcal
Proteinas : : g
Grasas totales g
Grasas saturadas g |
Grasas trans : . mg ‘ ||
Hidratos de carbono : - : g |
Azucares e 1 % s ,
Azucares afiadidos ' g |
Fibra dietética ‘ g : |
Sodio : ‘ mg
Informacion adicional

*Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias poruones o por envase cuando
‘éste solo contenga una porcion.

**Vitaminas y minerales :

En caso de que aplique, solamente los permitidos por la Secretaria de Salud en el titulo
Octavo, Capitulo Noveno del Reglamento de la Ley General de Salud en Materia de
Control Sanitario de Actividades, Establecimientos, Productos y Servicios, asi como los
especificados en el Titulo Vigésimo Tercero del Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios de la Secretaria de salud.

e Materia extrafia: No debers tener mas de 50 fragmentos de msectos no mas de un pelo de I
roedor y estar exentas de excretas, en 50 g de producto. Ii

e Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberd conservarse en
buen estado vy sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, mlcroblolog:cas y sensoriales |
al menos 6 meses a partir de la recepcién en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios I‘
alimentarios. Las conduc:ones de almacenamlento deben ser adecuadas al tipo de insumo y
contar con controles que prevengan su contaminacién.
Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contamlnauon Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos.
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El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se

deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de

plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permltldos son los que han sido reglstrados
. por la CICOPLAFEST.

* Envase: debe de estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione

con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacion de calidad, especificados en el envase.

. .Embalaje Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento vy distribucién. El recipiente tendrd capacidad para resguardar la totalidad

- de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
< del aiimento

. Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademés de cumplir con
las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-SCFI-2011,
NOMO30-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y, en su
caso, con la NOM- 086 SSA1-1994 y NOM-243-SSA1-2010 (punto 9} deben indicar lo
siguiente:

Informacnon comerc:al (NOM-155-SCFI-2012). ;
Denominacion comercial: debera corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de forma
que sea clara y visible para el consumidor.
Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de
la Federacion vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa” (PEF 2021).
Asi como los logos oficiales de Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional,
~ Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.
Todo el etiquetado deberd de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos
que cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 Y no cuenten
con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del
insumo, el cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendlmlento desde su
recepcién hasta su consumo. (Ver anexo 21 y 21 A).
La tinta no debe contener plomo.
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Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deber4 sefialar el modo de conservacién con
algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco.” “Una vez
preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”. (NOM-243-55A1-2010).

* Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-
SSA1-2009,

* Anadlisis de laboratorio: El proveedor deberd de presentar analisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigiiedad ademas muestras fisicas, de cada insumo, en un
laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. (EMA) y/o Comisién
Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certificado de

laboratorio vigente, que compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes
mencionadas. '

El proveedor debera de realizar un segundo analisis de laboratorio en el mes de junio del
2021, con los mismos requisitos antes mencionados.
Cabe mencionar que el costo de los analisis sera cubierto por el proveedor.

° Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: El alimento se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios: :

Pardmetros. | Aceptacion . Rechazo

Apariencia : Color, olor, sabor, aspecto y | Olor, color, sabor, aspecto,

textura firme, de acuerdo a | diferentes = a las
las caracteristicas | establecidas.
sensoriales establecidas.

Envase integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas
o con evidencia de fauna
nociva

Fecha de caducidad o de Vigente. Vencidas.

preferencia e

NOM-247-SSA1- | Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas

2008 - de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
mezclas. Productos depanificacion. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

NOM-051- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos

SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohélicas pre envasados-Informacién comercial y

' sanitaria.

NOM-251-SSA1- | Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas
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2009 .| o suplementos alimenticios.

NMX-F-006-1983 | Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud

suplementos alimenticios, su uso y disposicién sanitaria.

Acuerdo por el que se determina los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas Al

CAC/RCP 56-2004 Cédigo de précticas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos

EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria
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Anexo 1

GOBIERNODE | SALUD | SNDIF
EXICO E SALUD | S

&'m " D”‘\ L GQLIMA| e

. g nombre o
Integral denominacion
4 -_-in‘diéaﬂrr;qui = i del alimento
L_el sabor de la galleta |

- logotipos

Programa desayunos escolares modalidad frio «<—— nombre del

programa
contenido — Contenido neto: 30 g.
neto
recomendacion - ; » Consume agua natural
saludable i
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P 8 ‘ o Anexo
Ingredientes ; Informacion
i \11 hﬁ"’?;:::‘er aquf INFORMACION NUTRIME NTAL nutrimental . 1 A
los ingredientes P b '
Valor caldrico keal Max
Valor energetico K| Max.
; G e Nombre o
¢ % ; ! ] e las cu i 0 e d
Condiciones: .. & . © s conrac Lo ~ denominacion
de conservacion T ot s garuscoy e Gttt s i ~ orazén social.
g Ry : ' USO EXCLUSIVO DEL U e cioles o Bk al.
: e DIFESTATALCOLIMA Pl s Sl |. Domicilio fiscal
. L 3 t . Sodio mj
Quejas y denuncias |, _ pemecasy s "™ || delresponsable
: — 2 (312)316 3106 y (312) 316 31 00
dalimenta.difcol@gmad.com Calidad de acuerda a la del pl‘OCfUCtO .
NOM-051-5CFI/SSA1 2010 ’
: : “Este programa es piblio, ajeno a NOM-251-S5A1-2009 Caifei numero,
Leyenda de! __,__..a--—-" :%:&flﬂm?rw Slstema Estatal para el Desarrolio » -C,P, y
presupuesto ! distintos @ ios establecicos en el Intogral de Ia Familia en Colima E :
¥ et PEF 2030 o e p: entidad federativa
de"}eg;egos Y ) ;’“‘”’j@‘“.“";f“" : CT. 28078 Colma, Colima, Mex. | :
€ |a federacion i gl : ’ s
HECHD EN MExico [T 4’"”"—”—_— Pals de Ongen
Levenda S el proveedor ;
o EERS £ puede agregar o o 0 Fecha de
precautoria B aqui sus datos Loteda caducidad
que sea
siempre visible
" Lote
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